NATUR

Gecertificeerde biologische frambozen confituur. Ons kookproces bestaat erin de vruchten te koken
op lage temperatuur (65°C) en met een condensator de verdampte aroma’s op te vangen. Deze
aroma’s worden weer aan het eind product toegevoegd, dit geeft onze product grote stukken fruit,
een mooie kleur en een rijke smaak. Het aroma te bewaren dankzij onze aromacondensator. De
vruchten behouden hun aroma en niets van de smaak gaat verloren. Bereid met 50gr vruchten per
100gr. Totaal gehalte aan suikers: 60gr per 100gr.

Biologische 4 vruchten (50%)*(aardbeien, frambozen, krieken & rode bessen), biologische
rietsuiker*, geleermiddel: pectine, voedingszuur: citroenzuur. Bereid met 50gr vruchten per 100gr.

*afkomstig van biologische landbouw EU agriculture controle door Certisys BE-BIO-01.

10/10/2016

Confiture I'Ardennaise - Route de Marche 2 B-4190 Xhoris — Belgium —T. :+32 (0) 4 228 91 59 —
F. +32 (0)4 369 12 69 contact@confiturelardennaise.com www.confiturelardennaise.com



mailto:contact@confiturelardennaise.com

NATUR

ORGANIC BIO ECO

PUR NATUR CONFITUUR 4 VRUCHTEN - 450GR ART.nr. 107321

ALLERGENEN -

Geen allergeen — Ja, diabetes.

BORGING 'BIOLOGISCH'

Zie conformiteitscertificaat Certisys, licentienummer 20614.

BEWARING

Bewaren op kamer temperatuur- THT : Productie datum+ 700 dagen.

GGO-VERKLARING

Product is niet onderhevig aan de GGO-labelling zoals beschreven in EU-wetgeving EU1829/2003 en
EU1830/2003.

VERPAKKING & ETIKETTERING

Eenheid Karton
Lengte (cm) 8,5cm 35cm
Breedte (cm) 8,5cm 17,5cm
Hoogte (cm) 10cm 10,2cm
Nettogewicht (Kg) 0,45kg 3 ,6kg
Brutogewicht (Kg) 0,668kg 5,6kg
Barcode 5410986032212 | 5410986820229
Intrastat 2007993990
PALLETTISATIE
Aantal stuks per karton 8| Soort pallet EUROPAL
Aantal stuks per laag 14 | Gewicht pallet 30Kg
Aantal lagen per pallet 14
Aantal stuks per pallet 1568 | Type verpakking Glas
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