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Traditionele aardbeien coulis. Ons kookproces bestaat erin de vruchten te koken op lage
temperatuur (65°C) en met een condensator de verdampte aroma’s op te vangen. Deze aroma’s
worden weer aan het eind product toegevoegd, dit geeft onze product een mooie kleur en een rijke
smaak. De vruchten behouden hun aroma en niets van de smaak gaat verloren. Bereid met 60gr
vruchten per 100gr.

Aardbeien puree (60%), rietsuiker, geleermiddel: pectine, voedingszuur: citroenzuur. Bereid met 60gr
vruchten per 100gr.

Geen allergeen — Ja, diabetes.

Bewaren op kamertemperatuur- THT : Productiedatum+ 700 dagen.

Product is niet onderhevig aan de GGO-labelling zoals beschreven in EU-wetgeving EU1829/2003 en
EU1830/2003.
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